
 
2025 Grauburgunder Classic 

 

Farbe: Zitronengelb 
 

Geruch: Herrlich animierender Fruchtduft nach 
Mirabelle, Pfirsich, Orange, gelbem Apfel und 
einem Hauch Limette. Hinzu kommen würzig-
nussige Tupfer, die an Wiesenkräuter wie z.B. 
Vogelmyrrhe erinnern. 
 

Geschmack: Der 2025er Grauburgunder Classic 
beeindruckt durch seine Saftigkeit und Präsenz am 
Gaumen. Weiche Tannine prägen das Mundgefühl. 
Die elegante Säure verleiht diesem komplexen und 
stoffligen Wein eine geschmeidige Frische. Dafür 
sorgt auch ein belebender Bitterton nach 
Rosmarin. Dieser Grauburgunder besticht 
zusätzlich durch seine zarte Cremigkeit und eine 
köstliche Länge. 
 

Speisenempfehlung: Gemüselasagne mit jungem 
Gouda überbacken, Kalbsbäckchen mit 
Bandnudeln und Bärlauch Pesto, Rote-Bete-Salat 
an Balsamico-Essig garniert mit Postelein und 
Pinienkernen. Ideal zu Fischgerichten. 
 

Analysewerte:  
Restzucker 9,2 g/l 
Säure 6,2 g/l 
Alkohol 12,5 % vol. 

 

Tipp: Echt guter Stoff! 
 

 


