
 
 

2025 Kybortz Auxerrois 
 
Farbe: Helles Gelb 

Geruch: Die Nase kann bei diesem Wein eine enorme 
Bandbreite an Aromen entdecken! Im Vordergrund stehen 
fruchtige Noten wie Zitrus, Ananas, Birne, Litschi und etwas 
getrocknete Aprikose. Dazu gesellt sich eine schöne florale 
Frische aus Blüten von Holunder, Linde oder Schlehe. Ein 
Hauch von Karamell und leichte Nussigkeit erweitern den 
Duftcocktail. 
 
Geschmack: Unser 2025er Kybortz Auxerrois präsentiert sich 
mal wieder unschlagbar betörend weich und gleichzeitig tief, 
vollmundig und körperreich. Trotz seiner cremig-weichen 
Opulenz hinterlässt er auf der Zunge einen frisch-lebendigen 
Eindruck und am Gaumen eine feine Eleganz. Ein Wein, der an 
frisch gebackenes Brot erinnert und durch seine feingliedrige 
Säure und zarte Nussigkeit verführt! 
 
Speisenempfehlung: Kann zu zahlreichen Fischgerichten, z.B. 
Lachsfilet, gereicht werden und ist aufgrund seiner 
unaufdringlichen Säurestruktur gut mit Spargelgerichten 
kombinierbar. Passt hervorragend zu Weichkäse aber auch zur 
sommerlichen Salatplatte mit gegrillten Ziegekäsemedaillons 
an Akazienblütenhonig. 
 
Analysewerte:  
Restzucker 6,8 g/l 
Säure 6,1 g/l 
Alkohol 12,0 % vol 
 
Tipp: Zum Dahinschmelzen Klasse! 
 
 


