
 
2025 Riesling Classic 
 

Farbe: Hellgelb mit grünlichen Reflexen 
 
Geruch: Die rieslingtypische frische Zitrus-Apfel-
Aromatik ist absolut präsent. Feinduftig und zart 
entfalten sich grüner Apfel, Birne, Mirabelle und Quitte. 
 
Geschmack: Ganz feingliedrig, vielschichtig, filigran und 
voller Understatement präsentiert sich unser 2025 
Riesling Classic auf der Zunge. Er schmiegt sich zart und 
weich an den Gaumen trotz schmeckbarer Säure. 
Gekonnte Süße-Säure-Balance inclusive 
Geschmackserlebnis! Etwas Mirabelle, Honigmelone 
und eine leichte Muskatwürze runden diesen 
attraktiven Riesling Classic wunderschön ab. 
 
Speisenempfehlung: Harmoniert unschlagbar gut zu 
Schinkencarpaccio mit Feigen und Oliven. Passt zur 
gedämpften Forelle, zu Geflügel mit reduzierter 
Bratensoße oder zu Kalbfleisch mit karamellisierter 
Sahnesoße. Unbedingt kombinieren mit Bärlauchquark 
und Pellkartoffeln oder zur Meeresfrüchteplatte mit 
Freunden! 
 
Analysewerte:  
Restzucker 8,2 g/l 
Säure: 7,8 g/l 
Alkohol 12,0 % vol 
 
Tipp: Uffbasse! Trinkfreude pur! 
 

 


